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 2.2. Комиссия избирает из числа ее членов: председателя Комиссии, заместителя председателя и секретаря.
2.3. Член Комиссии может быть выведен из состава Комиссии по его заявлению, направленному директору школы.
2. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ КОМИССИИ

3.1.Изучение вопросов организации и качества питания учащихся.
3.2.Содействие созданию оптимальных условий и форм организации питания учащихся общеобразовательных организаций.
3.3.Повышение охвата учащихся горячим питанием, культуры питания.

4.ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ ОБЯЗАННОСТИ КОМИССИИ
4.1.Формирование плана работы Комиссии, который согласуется с администрацией школы.
4.2.Осуществление изучения вопросов организации и качества питания учащихся проводится планово (на основании утвержденного Комиссией плана-графика) и внепланово:
· плановые изучения вопросов организации питания проводятся в соответствии с утвержденным планом-графиком, который обеспечивает периодичность, исключает нерациональное дублирование в изучении вопросов организации питания и доводится до членов Комиссии в начале учебного года;

· внеплановые (экстренные) изучения вопросов организации питания осуществляются для установления фактов и сведений о нарушениях, указанных в обращениях, жалобах родителей (законных представителей) учащихся или урегулирования конфликтных ситуаций;

· уполномоченные в изучении вопросов организации питания лица имеют право запрашивать необходимую информацию, изучать документацию, относящуюся к предмету изучения;

· по итогам изучения вопросов организации питания оформляется справка (Приложение 1), в которой указываются основания изучения, объем изучения, выявленные нарушения, а также ответственные за эти нарушения лица;

· в справке по изучению вопросов организации питания в обязательном порядке даются

рекомендации об устранении в определенный срок выявленных нарушений.
4.3.Осуществление анализа охвати горячим питанием учащихся и внесение изменений по его
увеличению (Приложение 3).
4.4.Организация и проведение опросов учащихся и их родителей (законных представителей) по организации питания, ассортименту и качеству отпускаемой продукции и предоставление
полученной информации законному представителю юридического лица общеобразовательной организации.
4.5.Внесение предложений администрации школы по улучшению обслуживания учащихся.
4.6.Оказание содействия администрации школы в проведении просветительской работы среди учащихся и их родителей (законных представителей) по вопросам рационального питания.

5. ПОРЯДОК ПРОВЕДЕНИЯ ЗАСЕДАНИЙ КОМИССИИ

5.1. Заседания Комиссии проводятся по мере необходимости.

5.2. Внеочередные заседания проводятся:

· по требованию законного представителя юридического лица школы;

· по инициативе председателя Комиссии.

5.3. Заседания Комиссии являются правомочными, если в них принимают участие не менее половины от общего количества членов Комиссии.
5.4. Решения Комиссии принимаются простым большинством голосов от числа присутствующих на заседании членов Комиссии.
5.5. При равном количестве голосов решающим является голос председателя Комиссии.
5.6. Заседания Комиссии оформляются протоколом. Протоколы подписываются председателем и секретарем.
5.7. В протоколе заседания Комиссии указываются следующие сведения:
· место и время проведения заседания;

· члены Комиссии, присутствующие на заседании;

· повестка дня заседания Комиссии:

· вопросы, поставленные на голосование;

· итоги голосования по поставленным вопросам;

· принимаемые в ходе заседания Комиссии решения.

Приложение 1
СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательном учреждении
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06 OBIECTRENTOI KOMICCIHN 1O W3YHENII0 BONPOCOB OPANMIALINN miTaMIS
8 MOY «Tuwonosexas COILI» Basyiiexoro paiiona Bearopoackofi opractn

1. OBIIE NOJIOKEHMS!
1.1, Hooene paspaGiotaro ¢ ueasio cosaarns onmiarbHok cheremst mirasit & MOY «Tuyonosexas COLLLy
BanyficKoro paitona Benropoackofi 0G1acTH (1a7ee ~ WIKOE) H HATIPABAEHO Ha YCILIGHAE Mep 10 OPIHIFSALLH
KQUECTBEHIOTO MHTAHHA A1, yHaUINCH LIKOIbL.

1.2. KoMHcens OCYUIECTBIAET CBOIO AGATELNOCTS B COOTBETCTBHN ¢ Derepatbhbin sakomom o 21.07.2014r
X212-03 «OG octioax oSUECTBCHHOTO KONTPOTA & Pocckfickoii Denepauiiny, BEACPATLHEM AKONHO 0T
21122012 N273-03 «O6 oSpusosan 5 Pocciickod Qenepauniy, MOCTAHOBTEHHSN  TAABHOTO
TOCYASPCTOCHHOTO CARMIApHOTO Bpata Poccwickoli Dencpattan ot 23.07.2008r NedS «Cannrapio —
SMMACMHOTOTHYECKHE  TPCOBANIA K OPTAIMIALNH MHTAMWS OGYNANOUXCA B  OBUICOGPAIOBATEILHbIN
YUPEKICHAAY, YUDEAICHHIX HAMATMOTO W CPEIMEr  MpOfeccHOMMIbHOTD OBPASOBNNA, MPHKASON
Munssapancoupassimin Pocomn Ne231n w MunoSpuaywn Pocomn Nel78 or 11.032012r «O6 yrsepcienin
METONMECKIX PEKOMEHIAUIi 10 OPTAHMIAUMN MHTANMA OOYNAIOUXCS M BOCHHTAHUHKOB. OGPAI0BITETLIbY
yupemaeib,

1.3, KoMiceus AIAETCA MOCTOAHHO AGHICTEYIOUNM OpFAHOM CAMOYPARIEHIS 1% PACCOTPEHIA OCHOBMSLN.
BONPOCOS, CBASANBIX © OPFAHISALIEH NHTANIS YWALIXCH LWKOSL

14, Tloa iayuciHeM BOTIPOCOB OPFAHNIAAW MHTAHMA TOMWMATER MPOBCLEHHE CIICLHAILHO COSAaNIOH
Kowsccieli nd6moxenl, 0Gcie1oBanli, OCyliecTaTseNbX B MPEICNaX CROCH KOMMETEHUN B NOPAIKE
MOHITOPHI COBIOEHIA PAGOTHHKANH WIKO.16! NPABILA 1 HOP 110 OPFAHIBALLAH THTANIA B LIKOAE.

1.5, Monosene o paBore Kouceri paspaGaTsisaeTe ¢ yHTON MHEHIA posHTeICH (SAKOHHBX NpeACTasHTeei)
YUAUXCH W PACCMATPHEASTCA Ha SACETANNN COBCTA POINTENEH, NPHHINGETCA 1 SaceTanHH VIpABAIOLET0
OBET, YTREpAIACTCA AHPEKTOPOM OD1LOGPAIORITELHOT OpFAHHSALH

1:6. CocTas KoMmHecHH 11131 PAGOTIL YTBEpIAETEA NPHKA30M AMPEKTOP LIKOII Ha KaKbil YEGHu 101

1.7. Jlenrenuiocr, wiewon KOMHCCHI OCHOBMBAETCA Ha IDHHLANEX Z0GPOBOTILHOCTH yHacTHR B e paGoTe,
KOICTHATLHOCTH NPHHATHS petlekia, FacHoCTH

2. COCTAB KOMHCCHH
2. B cocran KOMHCCHA BXOINT MPEICTABMTEIN IMMHHCTPAH WIKOTH, MEARIOTNEGKOTO KOLIEKTis
PO OBYSRIOUUIXCH (e MEHEE 2-X HETOBEK), MEIUIHEKIH PABOTHIK (10 COMTACOBANING). OGRSATE N
TPEGOBIMIEN ABTACTCA YHACTHE B Hell HASHAYEHHOTO AWPEKTOPOM LUKOT OTHSTCTBEHHOTO 58 OPraIISAUNG
e





(наименование учреждения)
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(основания)

Комиссия в составе:
Председатель комиссии
__________________________________________________________
_______________________________________________________________________________
Члены комиссии:

В присутствии

составили настоящую справку о том, что «___» _____________20 ___г. в _____час. _____мин.
проведено изучение организации питания в общеобразовательном учреждении.
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве
_________________ ;

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве ________________ ;

(примечание: если есть замечания)
Наличие мыла
__________________________________________________________________
Наличие графика работы столовой  _________________________________________________
Наличие графика приѐма пищи обучающимися
______________________________________
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)

(примечание)
На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной столовой:

дежурство учащихся в столовой (как организовано)

дежурство педагогов

чистота зала

обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале ______________________________________
_______________________________________________________________________________
(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров

Эстетичность накрытия столов:
· гигиеническое состояние столов

· наличие 2-х комплектов подносов

· наличие 2-х комплектов столовых приборов

· гигиеническое состояние столовых приборов


Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции:

Соответствие рационов питания утверждѐнному меню

Наличие и место расположения контрольных блюд:

Ассортимент буфетной продукции

Наличие пищевых отходов:

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)
Качество готовой пищи (Таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

Члены комиссии:

Со справкой ознакомлен законный представитель юридического лица общеобразовательной организации ____________________________________________________________________
_______________________________________________________________________________
Таблица 1
Изучение качества готовой пищи
	
	Наименование
	
	
	Критерии оценки
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	полдник)
	
	меню
	
	вид блюда)
	консистенция)3
	готовых блюд
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



1 Блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, не сырое и т.п.
2 Контрольное взвешивание блюда (см. Приложение 2).
3 Обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия), выполненный с помощью чувств человека.
Приложение 2
Проверка соблюдения нормы выхода блюд
Контрольное взвешивание проводят с целью определения соответствия фактического веса блюда (изделия) норме выхода блюда, которая указана в меню.
Для определения правильности веса штучных готовых кулинарных изделий одновременно взвешиваются 10 штук на весах. Если при взвешивании суммарная масса изделий оказывается ниже (выше) нормы, взвешивание перепроверяется еще раз. Далее изделия взвешиваются поштучно. Каши, гарниры и другие нештучные блюда и изделия – путѐм взвешивания порций, взятых при отпуске потребителю.
Определение средней массы блюд, отобранных на раздаче, осуществляется путем раздельного взвешивания трех порций с последующим суммированием и делением на 3. Отклонение средней массы блюд и кулинарных изделий от установленной нормы выхода по рецептуре не допускается.
Допустимое отклонение в массе одного блюда (изделия) от нормы не более чем на ±3%.
Пример 1. При норме выхода блюла в 75 г фактический вес блюда может составлять от 72,75 г до 77,25 г, что является допустимым. Но следует учитывать, что такой подход основан на проверке соблюдения нормы выхода блюда, исходя из средней массы, когда проверке подвергается не отдельное блюдо, а часть продукции, отобранная из партии. Под партией понимается любое количество блюд (изделий) одного наименования, изготовленных за одну смену.
Пример 2. Для проверки соблюдения нормы выхода блюда «Котлеты картофельные со сметаной» отобраны 3 блюда. В соответствии с меню норма выхода блюда составляет 220г.
Путем взвешивания установлено, что вес одной порции равен 215г, второй – 226г, третьей – 223г. Средняя масса готового блюда составляет 221г ((215г + 226г + 226г)/3порц.). Масса одной порции котлет картофельных со сметаной может отклоняться от нормы в сторону уменьшения до 213г (220г * 91%), в сторону увеличения до 227г (220г * 103%). Данное условие соблюдается. Следовательно, блюдо «Котлеты картофельные со сметаной» успешно прошло оценку по норме выхода.
Приложение 3
Анализ охвата горячим питанием обучающихся
Охват обучающихся горячим питанием (за счет средств, поступающих от родителей)
Таблица 1
	Наименование общеобразовательнойорганизации
	Количество детей с 1 по 4 класс
	Количество детей с 5 по 9 класс
	Количество детей с 10 по 11 класс
	Общая численность обучающихся
	Количество детей, получающих горячеепитаниес1по4класс
	Количество детей, получающих горячеепитаниес5по9класс
	Количество детей, получающих горячеепитаниес10по11класс
	Общая численность получающихгорячеепитание
	Количество детей, получающих1-разовоегорячеепитание
	Количество детей, получающих2-разовоегорячеепитание
	Количество детей, получающих3-разовоегорячеепитание
	Количество детей, получающих4-разовоегорячеепитание
	Охват горячим питанием детей с 1 по 4класс(в%)
	Охват горячим питанием детей с 5 по 9класс(в%)
	Охват горячим питанием детей с 10 по11класс(в%)
	Общий охват горячим питанием (в%)
	Охват 1-разовым горячим питанием(в%)
	Охват 2-х разовым горячим питанием(в%)
	Охват 3-х разовым горячим питанием(в%)
	Охват 4-х разовым горячим питанием(в%)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Примечание:
наличие в столовой (буфете) только чая, кофе, булочек и пирожков не считается горячим питанием; завтрак (обед) включает в себя не менее трех блюд ; столбец № 5 - складывается из столбцов №1 + № 3 + № 4; столбец № 9 - складывается из столбцов № 6 + № 7 + № 8; столбцы с № 14 по № 21 - считаются в процентах
Приложение 3
Анализ охвата горячим питанием обучающихся
Охват льготных категорий обучающихся горячим питанием (дети из многодетных семей)
Таблица 2
	Наименование общеобразовательнойорганизации
	Количество детей с 1 по 4 класс
	Количество детей с 5 по 9 класс
	Количество детей с 10 по 11 класс
	Общая численность обучающихся
	Количество детей, получающих горячеепитаниес1по4класс
	Количество детей, получающих горячеепитаниес5по9класс
	Количество детей, получающих горячеепитаниес10по11класс
	Общая численность получающихгорячеепитание
	Количество детей, получающих1-разовоегорячеепитание
	Количество детей, получающих2-разовоегорячеепитание
	Количество детей, получающих3-разовоегорячеепитание
	Количество детей, получающих4-разовоегорячеепитание
	Охват горячим питанием детей с 1 по 4класс(в%)
	Охват горячим питанием детей с 5 по 9класс(в%)
	Охват горячим питанием детей с 10 по11класс(в%)
	Общий охват горячим питанием (в%)
	Охват 1-разовым горячим питанием(в%)
	Охват 2-х разовым горячим питанием(в%)
	Охват 3-х разовым горячим питанием(в%)
	Охват 4-х разовым горячим питанием(в%)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Примечание:
наличие в столовой (буфете) только чая, кофе, булочек и пирожков не считается горячим питанием; завтрак (обед) включает в себя не менее трех блюд ; столбец № 5 - складывается из столбцов №1 + № 3 + № 4; столбец № 9 - складывается из столбцов № 6 + № 7 + № 8; столбцы с № 14 по № 21 - считаются в процентах
Анализ охвата горячим питанием обучающихся
Охват льготных категорий обучающихся горячим питанием (дети с ограниченными возможностями здоровья)
Таблица 3
	Наименование общеобразовательнойорганизации
	Количество детей с 1 по 4 класс
	Количество детей с 5 по 9 класс
	Количество детей с 10 по 11 класс
	Общая численность обучающихся
	Количество детей, получающих горячеепитаниес1по4класс
	Количество детей, получающих горячеепитаниес5по9класс
	Количество детей, получающих горячеепитаниес10по11класс
	Общая численность получающихгорячеепитание
	Количество детей, получающих1-разовоегорячеепитание
	Количество детей, получающих2-разовоегорячеепитание
	Количество детей, получающих3-разовоегорячеепитание
	Количество детей, получающих4-разовоегорячеепитание
	Охват горячим питанием детей с 1 по 4класс(в%)
	Охват горячим питанием детей с 5 по 9класс(в%)
	Охват горячим питанием детей с 10 по11класс(в%)
	Общий охват горячим питанием (в%)
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Примечание:
наличие в столовой (буфете) только чая, кофе, булочек и пирожков не считается горячим питанием; завтрак (обед) включает в себя не менее трех блюд ; столбец № 5 - складывается из столбцов №1 + № 3 + № 4; столбец № 9 - складывается из столбцов № 6 + № 7 + № 8; столбцы с № 14 по № 21 - считаются в процентах
